INSTANT POT® DUO® PLUS
MED WHISPER QUIET

BRUGERMANUAL

Instant




Velkommen til din nye Instant Pot® Duo Plus med
Whisper Quiet!

Velkommen til en verden af Instant Chefs derhjemme. Vi glaeder os til at fa dig i
gang med din kulinariske rejse med Instant Brands!

Vi haber, at du forelsker dig i din Instant Pot og far glaede af den i dit kekken i
mange ar fremover.

Scan for at komme i gang!

For at ggre din madlavningsoplevelse med Instant sa let
som muligt har vi lavet 4 enkle trin med
vejledningsvideoer til at guide dig. Scan QR-koden, og
folg trinene for at blive en Instant Chef pa ingen tid!

www.instantbrands.co.uk/get-started

Besgg Instant
Brands UK's
YouTube-kanal for
at se nyttige
instruktionsvideoer
om produkterne.

@ Download Instant

. Brands® Connect app
for at fa adgang til
1000+ opskriftsideer.

Kom i kontakt med Instant Pot UK Facebook Community,
og bliv inspireret af madlavningstips, tricks og opskrifter fra
denne aktive gruppe af Instant Home-kokke!



http://www.instantbrands.co.uk/get-started
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A VIGTIGE SIKKERHEDS-
FORANSTALTNINGER

LAES ALLE INSTRUKTIONER

Placering

Anbring kun apparatet pa en bordplade. Brug altid apparatet pa en stabil,
ikke-breendbar, plan overflade.

Searg for, at alle dele er tgrre og fri for madrester, for du placerer gryden
pa komfurets bund.

Placer IKKE apparatet pa eller i nzerheden af en varm gas- eller
elbraender eller en opvarmet ovn.

Brug IKKE apparatet i naerheden af vand eller ild.
Ma IKKE bruges udendgrs. Holdes veek fra direkte sollys.
Placer IKKE noget, der kan blokere ventilationsébningerne i bunden

af apparatet.

Generel brug

Den udtagelige indre gryde er ekstremt varm under brug og kan
vaere meget tung, nar den er fyldt med ingredienser.

Brug ovnhandsker, nar du handterer den indre gryde og fjerner tilbehgr.
Placer varmt tilbehgr pa en varmebestandig overflade eller kogeplade.

Veer forsigtig, nar du lafter gryden fra bunden af komfuret for at undga
forbraendinger.

Veer yderst forsigtig, nar gryden indeholder varm mad, varm
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AWARNIN

olie eller andre varme vaesker.

Brug kun det Instant Brands-lag, der fulgte med denne komfurbase. Brug
af andre 1&g til trykkogere kan medfgre personskade og/eller materielle
skader.

Brug IKKE apparatet uden den aftagelige indre gryde installeret.

Ror IKKE ved lagets metaldel, apparatets varme overflader eller tilbehg
under eller umiddelbart efter tilberedningen, da de vil vaere varme. Brug
kun sidehandtagene til at baere eller flytte med.

Brug IKKE dette apparat til friturestegning eller trykstegning med olie.

Flyt IKKE apparatet, mens det er i brug, og veer yderst forsigtig, nar du
bortskaffer varmt fedt.

Lad IKKE bgrn eller personer med nedsatte fysiske, sensoriske eller
mentale evner betjene dette apparat. Teet opsyn er ngdvendigt, nar et
apparat bruges af eller i neerheden af bgrn og personer med nedsatte
fysiske, sensoriske eller mentale evner.

Bgrn bar ikke lege med dette apparat.

Brug IKKE apparatet til andet end husholdningsbrug. Det er ikke
beregnet til kommerciel brug.

Efterlad IKKE apparatet uden opsyn, mens det er i brug.

Tilberedning under tryk

Dette apparat koger under tryk. Abn IKKE apparatet, mens det er
undertryk. Lad trykket falde naturligt, eller lad alt overtryk slippe ud,
for du abner apparatet. Uhensigtsmaessig brug kan resultere i
forbreendinger, personskade og/eller materielle skader.

Sarg for, at apparatet er ordentligt lukket, fgr det tages i brug.

Kontroller, at dampudlgsningsventilen er installeret.
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AWARNIN

Brug Instant Brands-laget, nar du trykkoger. Se brugervejledningen for at
fa instruktioner om, hvordan du bruger laget.

Sluk for apparatet, hvis der kommer damp ud af dampudigserventilen
og/eller svsmmerventilen i en jeevn strem i mere end 3 minutter. Hvis der
slipper damp ud fra siderne af laget, skal du slukke for apparatet, vente
pa, at trykket falder/afkgles, og serge for, at teetningsringen er korrekt
monteret.

Kontroller dampudlgsningsventilen, dampudlgsningsraret,
antiblokeringsskjoldet og svemmerventilen for tilstopning fer brug. Se
brugervejledningen for at f& instruktioner om, hvordan disse dele
rengares.

Fjern IKKE laget til trykkogeren med ubeskyttede haender. Forsgg
IKKE at tvinge laget af Instant Pot-kogerens bund. Flyt IKKE
apparatet, nar det er under tryk.

Dampudlgsningsventilen og/eller syammerventilen ma IKKE tildaekkes
eller blokeres med stof eller andre genstande.

Forsgg IKKE at abne apparatet, for det er tryklgst, og alt indvendigt
tryk er udlgst. Fors@g pa at abne apparatet, mens det stadig er under
tryk, kan fare til pludselig frigivelse af varmt indhold og kan forarsage
forbreendinger, personskader og/eller materielle skader.

Placer IKKE dit ansigt, dine haender eller udsat hud over
dampudlgsningsventilen eller svemmerventilen, nar apparatet er i drift
eller har resttryk, og leen dig ikke ind over apparatet, nar du fierner laget.

Overfyldning under trykkogning

Overfyldning kan medfare risiko for tilstopning af dampudlgsningsraret og
udvikling af overtryk.

Fyld IKKE den indre gryde over linjen maerket 'PC MAX - 2/3'.
Fyld IKKE den indre gryde over linjen maerket '- 1/2', nar

4
Brugervejledni
ng



AWARNIN

Tilberedning af fadevarer, der udvider sig under tilberedningen, f.eks.
ris, terrede bgnner eller tgrrede grentsager.

Udvis ekstrem forsigtighed ved tilberedning og udluftning af madvarer
som ablemos, tranebaer, perlebyg, havregryn, fleekaerter, nudler osv., da
disse madvarer kan skumme eller sprgjte og kan tilstoppe
dampudlgsningsraret, ventilen og/eller dampudlgsningshandtaget.

Fyld IKKE indergryden hgjere op end linjen "PC MAX- 1/2", nar du
tilbereder disse fgdevarer. Hvis du ikke fglger denne advarsel, kan det
fare til personskade og/eller materielle skader, og garantien kan bortfalde

Laeg IKKE for store fgdevarer i den inderste gryde, da de kan
forarsage brandfare og/eller personskade og/eller materielle skader.

Kontroller, at taetningsringen er korrekt monteret.

Tilbehor

Brug kun tilbehgr eller redskaber, der er godkendt af Instant Brands.
Brug af dele, tilbehgr eller redskaber, der ikke er anbefalet af
producenten, kan medfgre risiko for personskade, materielle skader,
brand eller elektrisk stgd.

Brug kun en autoriseret Instant Pot-gryde i rustfrit stal for at reducere
risikoen for tryklaekage.

Udskift kun teetningsringen med en autoriseret Instant Brands-
teetningsring for at undga personskade og beskadigelse af apparatet.

Brug IKKE det medfglgende tilbeher i en mikrobglgeovn, bradrister,
varmluftsovn eller almindelig ovn, eller pa en keramisk kogeplade,
elektrisk kogeplade, gasblus eller udendgrs grill.

Pleje og opbevaring

Lad apparatet kale ned til stuetemperatur far renggring eller opbevaring.
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AWARNIN

Opbevar IKKE andre materialer end multicooker-kogegryden i
bunden af komfuret, nar det ikke er i brug.

Anbring IKKE braendbare materialer i komfurets bund, f.eks. papir, pap,
plastik, flamingo eller tree.

Stremledning

Der bruges en kort stremledning for at reducere risikoen for, at bgrn far
fat i den, bliver viklet ind i eller snubler over en leengere ledning.
ADVARSEL: Spildt mad kan forarsage alvorlige forbraendinger. Hold
apparatet og ledningen veek fra bgrn. Heeng aldrig ledningen over
bordkanten, brug aldrig en stikkontakt under bordpladen, og brug aldrig
en forleengerledning.

Lad IKKE netledningen rgre ved varme overflader eller aben ild, heller
ikke pa komfuret.

Ma IKKE bruges sammen med stremomformere eller -adaptere,
timerkontakter eller separate fjernbetjeningssystemer. Dette apparat
har et jordet stik. For at reducere risikoen for elektrisk stgd: Saet KUN
netledningen i en stikkontakt med jordforbindelse.

Fjern IKKE JORD.
Hvis enheden har en aftagelig netledning:

Tilslut altid netledningen til apparatet forst, og seet derefter
netledningen i stikkontakten.

Elektrisk advarsel

Komfurets bund indeholder elektriske komponenter, som udger en
risiko for elektrisk stad. Hvis du ikke fglger disse instruktioner, kan det
resultere i elektrisk stad.

For at beskytte mod elektrisk stgd:

For at afbryde forbindelsen skal du vaelge Annuller og derefter tage stikket
ud af stremkilden. Treek altid stikket ud, nar det ikke er i brug, samt fgr du
tilfgjer eller fjerner
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AWARNIN

dele eller tilbehgr, og for renggring. For at treekke stikket ud skal du tage
fat i stikket og treekke det ud af stikkontakten. Traek aldrig i netledningen.

Efterse jeevnligt apparatet og netledningen.

Brug IKKE apparatet, hvis netledningen eller stikket er beskadiget, eller
hvis apparatet ikke fungerer korrekt eller er blevet tabt eller
beskadiget.

pa nogen made. Hvis du har brug for hjaelp, kan du kontakte
kundeservice via e-mail pad UKSupport@instantbrands.com (hvis

du befinder dig i Storbritannien) eller

EUSupport@instantbrands.com (hvis du bor i EU) eller pr. telefon pa
+44 (0) 3331230051. Forsgg IKKE at reparere, udskifte eller aendre
apparatets komponenter, da det kan forarsage elektrisk sted, brand eller
personskade, og garantien bortfalder.

Du ma IKKE pille ved nogen af sikkerhedsmekanismerne, da det kan
medfgre personskade og/eller materielle skader.

Kom IKKE vaeske eller mad af nogen art i komfurets bund uden den
indre gryde.

Nedsank IKKE netledningen, stikket eller apparatet i vand eller anden
vaeske.

Brug IKKE apparatet i andre elektriske systemer end 220-240V~
50/60Hz.

Renggr IKKE apparatet ved at skylle det under en vandhane.

GEM DISSE
INSTRUKTIONER
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HVAD ER DER | BOKSEN?

Lag

Udluftningsventiler til damp
Lamelle © o Lydsvagt daeksel til lag
rilaget Y
Handta
9 Dampudlgserkontakt

Markerer lagets

position
S\_/rammerve Dampudligsningsventil og
ntil antiblokeringsskjold
Teetningsring

Stativ til

teetningsring

Indre gryde i rustfrit stal
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Komfurets bund

Kondensatopsamler (bagpa)

Handtag til
Kondensationsfeelg komfur
Kontrolpanel Udvendigt i rustfrit stal

Varmeelement (indvendigt)

Strgmledning

Dele + tilbehor

Ekstra teetningsring
(1 leveres installeret)

Dampstativ i rustfrit stal
med handtag

Illustrationerne er kun til reference og kan afvige fra det faktiske produkt.

Husk at genbruge!
Vi har designet denne emballage med baeredygtighed i tankerne. Genbrug
venligst alt, hvad der kan genbruges, hvor du bor.
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BRUG AF DIN DUO PLUS MED WHISPER

QUIET

Kontrolpanel

T

Instant ot

I

= THER

e 000

Custom Q’) n
o o e
W, R E
B e | oo remprare | e
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1. Smarte programindstillinger 7. Meddelelsesdisplay
« Forudindstillinger for madlavning « Viser tilberedningsinstruktioner
2. Tid 8. Programmer til madlavning
« Tilberedningstid « Aktivt program vil vaere taendt
« Forsinkelse Starttid 9. Forsink start
+ Hold varm-tid - Lyset viser ON
3. Indikator for forsinket start 10. Hold dig varm
« Viser, at Delay Start er aktiv « Lyset viser ON
4. Trykindikator 1. Annuller
« Nar den er teendt, viser den
det valgte trykniveau 12. Start
5. Temperaturindikator 13. Damp-ikon

» Nar den er teendt,
viser den den valgte
temperatur
6.  Fremdriftslinje
« Viser fremskridt i tilberedningen
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Statusmeddelelser

Kontrolpanelet viser de oplysninger, du har brug for, nar du bruger din
Instant Duo Plus.

Standby-tilstand

Forvarmningstilstand

Sauté Smart-programmet er klar til at tilfgje mad

Tid

» Smart Program: resterende tilberedningstid

- Startforsinkelse: tid indtil Smart Program starter
* Hold varm: den tid, maden har veeret opvarmet

Yogurt Smart Program er i pasteuriseringscyklus

Smart Program afsluttet (Hold varmen er slaet fra)

Laget sidder ikke pa enheden eller er ikke ordentligt
fastgjort

Komfuret bliver overophedet pa grund af utilstraskkelig
veeske. Se Fejlfinding.

Komfuret bliver overophedet pa grund af utilstraekkelig
vaeske. Se Fejlfinding.

Der er opstaet en fejl. Se fejlfinding.

Sla lyden til eller fra

Sla lyden til
Tryk pa Delay Start og Keep Warm og hold dem nede i 5 sekunder, nar
du er i Ready-tilstand. Meddelelsesdisplayet viser Sound Off.

Sla lyden fra
| tilstanden Ready skal du trykke pa Delay Start og Keep Warm og holde
dem nede i 5 sekunder. Meddelelsesdisplayet viser Sound On

Harbare sikkerhedsadvarsler (bip) kan ikke slas fra.
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AEndring af temperaturskalaen

Indstil til Fahrenheit

Nar du er i Klar-tilstand (og skalaen er indstillet til Celsius), skal du trykke pa

og holde

Tryk pa kontrolknappen i 5 sekunder. Meddelelsesdisplayet viser Temp Unit F.

Indstil til Celsius

Nar du er i Klar-tilstand (og skalaen er indstillet til Fahrenheit), skal du trykke pa

og holde

Tryk pa kontrolknappen i 5 sekunder. Meddelelsesdisplayet viser Temp Unit C.

Udseaet starten af tilbberedningen

Du kan indstille en Delay Start-timer til mindst 10 minutter og hgjst 24 timer.
1.

3.
4.

Veelg et smart program, juster indstillingerne, som du vil, og tryk derefter

pa
Start med forsinkelse.

Nar minutfeltet blinker, skal du dreje kontrolhjulet for at indstille
minutterne (i intervaller pa 10 minutter) og trykke pa Start for at
veelge.

Delay Start begynder automatisk, og timeren teeller ned.

Nar Delay Start slutter, begynder Smart-programmet.

Indstil en timer (uden madlavning)
Du kan indstille en timer til mindst 1 minut og hgjst 60 minutter.

1.

Nar enheden er taendt, og displayet viser Ready, skal du trykke pa
Start med forsinkelse.

Nar minutfeltet blinker, skal du dreje kontrolhjulet for at indstille
minutterne (i trin pa 1 minut).

Tryk pa Start for at starte timeren.
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Annuller madlavning

Tryk pa Annuller, nar du er i tilstandene Forvarmning, Tilberedning eller
Hold varm. Meddelelsesdisplayet viser Klar.

Nulstil enheden til de oprindelige indstillinger

Nulstil individuelle programmer
»  Nar komfuret er i Klar-tilstand, skal du trykke pa en programknap og
holde den nede i over 3 sekunder. Meddelelsesdisplayet viser Ready.

Programmets trykniveau, tilberedningstid og temperatur gendannes til
fabriksindstillingen.

Nulstil individuelle programmer under tilberedning

*  Nar komfuret er i tilberedningstilstand, skal du trykke pa
programmets knap og holde den nede i mere end 3 sekunder.
Displayet vender tilbage til det igangveerende
madlavningsprogram, men med fabriksindstillingerne.
Programmets trykniveau, tilberedningstid og temperatur gendannes til
fabriksindstillingen.

Nulstil alle programindstillinger
»  Nar komfuret er i Ready-tilstand, skal du trykke pa Cancel og holde
den nede i over 3 sekunder. Meddelelsesdisplayet viser Ready.

Enhedens indstillinger gendannes til fabriksindstillingerne.
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INITIAL SETUP

Rengeor far brug

1. Vask den indvendige gryde med varmt vand og seebe. Skyl og brug en
blad klud til at tarre ydersiden. Du kan ogséa vaske den indvendige
gryde i opvaskemaskinen.

2. Tgr varmeelementet inde i komfurets bund af med en blgd klud for at
sikre, at der ikke er Igse emballagepartikler.

Opseaetning af kondensvandsopsamleren

Kondensopsamleren sidder pa bagsiden af komfurets bund og opsamler
overlgbsfugt fra kondensationsranden. Den skal installeres fgr madlavning og
derefter tsammes og skylles ud efter hver brug.

Fjern kondensvandsopsamleren
* Traek kondensvandsopsamleren veek fra komfurets bund; traek
ikke nedad.

Laeg meerke til tapperne pa komfurets bund og rillerne pa kondensvandsopsamleren.
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Installer kondensopsamleren
* Retrillerne pa kondensvandsopsamleren ind efter tapperne pa
bagsiden af komfurbasen, og skub kondensvandsopsamleren pa plads.

Brug af teetningsringen
Nar laget er lukket, skaber taetningsringen, der er monteret pa undersiden af
laget, en luftteet forsegling mellem laget og komfurets bund.

* Teetningsringen skal monteres, for komfuret tages i brug, og den
skal renggres efter hver brug.

* Monter 1 teetningsring ad gangen; brug en til sede retter og en til
salte.

» Teetningsringe straekker sig over tid ved normal brug. For at holde
dit produkt sikkert skal du udskifte taetningsringen hver 12. til 18.
maned. Udskift den tidligere, hvis du opdager straekninger,
deformationer eller skader.
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Installer teetningsringen
1. Placer taetningsringen over taetningsringstativet, og tryk den pa
plads. Tryk godt ned for at sikre, at der ikke opstar rynker.

2. Teetningsringen skal sidde godt fast og ma ikke falde ud, nar laget
vendes.

Fjern taetningsringen
1. Tag fat i kanten af taetningsringen, og treek den ud bag
teetningsringholderen.

2. Inspicer stativet for at sikre, at det er fastgjort, centreret og har en
jeevn hgjde hele vejen rundt om laget. Hvis teetningsringens
stativ er deformeret, skal du ikke forsgge at reparere det.
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Anti-blokeringsskjold
Antiblokeringsskjoldet forhindrer madpartikler i at komme op gennem
dampudlgsningsrgret og hjeelper med at regulere trykket.

Som en integreret del af produktsikkerheden skal antiblokeringsskjoldet
installeres far brug og rengeres ofte.

Fjern antiblokeringsskjoldet

» Tag fatilaget som et rat, og brug tommelfingrene til at trykke hardt
pa siden af antiblokeringsskjoldet (tryk mod siden af laget og op),
indtil det springer ud af tapperne nedenunder.
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Installer antiblokeringsskjoldet

» Placer antiblokeringsskjoldet over teenderne, og tryk det ned, indtil
det klikker pa plads. Forsgg ikke at betjene trykkogeren uden
antiblokeringsskjoldet installeret.

Seaet ledningen i stikkontakten
* Nar du er klar til at bruge din Instant Pot Duo Plus, skal du seette
ledningen i stikkontakten pa bagsiden af apparatet.
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Testkarsel

At saette din nye Instant Pot Duo Plus op til en prgvekarsel er en god
made at blive fortrolig med, hvordan enheden fungerer, fgr du rent faktisk
tilbereder et maltid.

For at udfare en testkarsel:

1.
2,
3.

Tilsaet 500 ml vand til den inderste gryde.
Placer den indvendige gryde i komfurets bund.
Laeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.
Se 'Séadan laser du laget' nedenfor.

Tryk pa Pressure Cook pa kontrolpanelet.

Tryk pa kontrolhjulet, og drej derefter kontrolhjulet for at indstille
tilberedningstiden til 5 minutter.

Tryk pa Hold varm for at sla indstillingen Hold varm fra.
Tryk pa Start for at begynde. Meddelelsesdisplayet viser Forvarmning.
Nar tilberedningen er feerdig, viser displayet DO NOT OPEN LID.

Slip dampen Igs ved at flytte dampudigserknappen til

Udluftningﬂ*‘} position. Nar dampen er sluppet helt ud, viser displayet OK
to Open Lid og End pa skift.

Se 'Sédan frigares damp' nedenfor for fuldsteendige instruktioner.
Las op og abn laget.
Se 'Séadan laser du laget op' nedenfor.

Kassér eventuelt resterende vand, og vask og ter derefter den
indre gryde.

Nu er du klar til at tilberede et maltid i din Instant Pot Duo Plus!
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BRUG AF LID

Du skal bruge laget til trykkogning til de fleste madlavningsprogrammer og
iseer til trykkogning. Brug altid det Iag til trykkogning, der fulgte med denne
Instant Pot Duo Plus-komfurbase.

Sadan lukker og laser du laget

Ved trykkogning skal laget lases godt fast for at forhindre damp i at slippe ud.
Nar du leegger laget pa komfurets bund:

1. Ret linjen pa laget ind efter pilen pa siden af kontrolpanelet] .

2. Drej laget med uret, indtil linjen pa laget stemmer overens med linjen
pa kontrolpanelet.

Huvis laget ikke er lukket og last, nar du starter et madlavningsprogram, vil displayet
vise Turn to Lock Lid, og enheden vil ikke begynde at seette tryk pa.
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Sadan laser du laget op og abner det
Nar dampen er sluppet helt ud, skal du lase laget op, far du dbner det:

1. Drej laget mod uret, indtil linjen pa laget er pa linje med pilen pa
siden af kontrolpanelet.

2. Loft forsigtigt laget op og af komfurets bund.
Nar et madlavningsprogram er feerdigt, og dampen er sluppet ud, forsvinder

dampikonet pa displayeltw3 , og meddelelsen END vises pé displayet.
og OK for at abne laget.

Sadan friggres damp

Instant Pot Duo Plus kan afgive damp naturligt eller hurtigt. Brug den, der
passer bedst til den type mad, du laver.

Naturlig frigivelse af damp
1. Efter tilberedningen skal du lade dampafbryderen std i
positionen Seal®; , indtil alt tryk er aftaget.
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2. Nar trykket slippes, forsvinder dampikonet pa displayet?
viser OK to Open Lid, tag laget af.

, og displayet

Hurtig udlgsning af damp

Frigiver hurtigt damp, nar du flytter dampudlgserknappen til
udluftningspositionen. Anvendes til: Fgdevarer, der har tendens til at blive
overkogte, f.eks. grgntsager og fisk og skaldyr.

1. Efter tilberedningen skal du saette dampafbryderen i
positionen Vent{'ﬁ og vente pa, at alt trykket slipper.

2. Nar trykket slippes, forsvinder dampikonet pa displayetil? , og
displayet viser OK to Open Lid, fijern laget.

I Forsigtig med trykkogning

Dette apparat bruger tryk til at lave mad. Lad apparatet slippe af med alt
overskydende tryk og damp, fer du abner laget. Hvis laget abnes, for
trykket er aftaget, kan det resultere i forbreendinger, personskade og/eller
materielle skader. Lees mere i dokumentet Sikkerhed, vedligeholdelse og
garanti.
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Trykkogning

Trykkogning bruger damp under tryk til at tilberede fadevarer hurtigt og jeevnt.
Hvert enkelt Smart Program er designet til at trykkoge en bestemt type mad.
Du kan justere indstillingerne, som din opskrift foreskriver.

Veelg mellem disse smarte programmer:

Program Standard Min. Maks. Standard

kogetid tilberednin tilberednin trykniveau
gstid gstid

Brugerdefin | 10 minutter 0 minut 8 timer Hoj

eret (00:10) (00:00) (08:00)

Kylling 10 minutter 0 minut 4 timer Hgj
(00:10) (00:00) (04:00)

Pasta 1 minut 0 minut 1time Hgj
(00:01) (00:00) (01:00)

Suppe 30 minutter 0 minut 4 timer Hgj
(00:30) (00:00) (04:00)

Oksekad 30 minutter 0 minut 4 timer Hgj
(00:30) (00:00) (04:00)

Bonner 20 minutter 0 minut 4 timer Hgj
(00:20) (00:00) (04:00)

Ag 5 minutter 0 minut 10 minutter Lav
(00:05) (00:00) (00:10)

Steriliser 10 minutter 0 minut 30 minutter Hgj
(00:10) (00:00) (00:30)

Andre indstillinger
»  Automatisk varmholdelse er som standard indstillet til ON for alle

trykkogeprogrammer.

» Delay Start er tilgeengelig for alle Pressure Cook-programmer.
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Hvordan man trykkoger

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din opskrift.

Forvarmning

1. Kom ingredienserne i den inderste gryde, og saet den inderste
gryde ned i komfurets bund.

2. Leeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.

3. Tryk pa Pressure Cook pa kontrolpanelet.

4. Drej kontrolknappen for at fremhaeve det smartprogram, du vil
bruge, og tryk derefter pa kontrolknappen for at veelge det.

5. Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller drej pa kontrolknappen for at eendre den, og tryk
derefter pa kontrolknappen for at veelge den.

6. Standardtrykniveauet blinker. Tryk pa kontrolknappen for at veelge
det. Eller drej pa kontrolhjulet for at aendre det, og tryk derefter pa
kontrolhjulet for at veelge det.

7. Tryk pa Delay Start for at forsinke tilberedningen, og drej derefter pa
kontrolhjulet for at veelge forsinkelsestiden.

8. Indstillingen Hold varm er ON som standard. Tryk pa Hold varm for at sla
den fra.

9. Tryk pa Start. Meddelelsesdisplayet viser Forvarmning, og enheden
opbygger tryk.

Det kan tage 10-15 minutter at na trykindstillingen for tilberedning. Frosne fadevarer ager
forvarmningstiden.

Kok
1. Nar trykket er klart, viser displayet Abn ikke laget. Tilberedningen
starter, og statuslinjen viser Tilberedning.

2. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Du kan til enhver tid trykke pa Cancel for at stoppe tilberedningen.
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Stop med at lave mad
1. Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.

2. Hvis Hold varm er slaet til, begynder tiden at teelle op.

Slip dampen lgs
Veelg den dampudlgsningsmetode, der passer til din opskrift.

Se 'Sadan frigares damp' ovenfor for alle detaljer.

Brug af veeske til at skabe damp

Trykkogning kraever veeske i den indre gryde for at producere den
ngdvendige damp. Afhaengigt af starrelsen pa din Instant Pot Duo Plus er
her de minimumsmaengder, du skal bruge:

Instant Pot-starrelse Minimumsvaeske til trykkogning*

5,7 liter 120z / 375 ml

*Medmindre andet er angivet i opskriften.

Veaesker til trykkogning skal veere vandbaserede, f.eks. bouillon, fond, suppe eller juice.
Huvis du bruger suppe pé dase, kondenseret eller fladebaseret, skal du tilssette vand
som anvist ovenfor.
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SLOW COOK

Slow cooking giver dig mulighed for at lave dine yndlingsopskrifter med
simremad og gryderetter - ligesom bedstemor plejede at lave dem. Dette
program bruger ikke tryk til at tilberede maden.

Veelg mellem disse smarte programmer:

Program Standard Min. Maks. Standardtemp
kogetid tilberednin tilberednin eratur
gstid gstid
Brugerdefinere| 4 timer 30 minutter 99 timer, Hgj
t (04:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)
Kylling 4 timer 30 minutter 99 timer, Hgj
(04:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)
Pasta 3 timer 30 minutter 99 timer, Hoj
(03:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)
Suppe 6 timer 30 minutter 99 timer, Hgj
(06:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)
Oksekad 6 timer 30 minutter 99 timer, Hgj
(06:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)
Banner 8 timer 30 minutter 99 timer, Hgj
(08:00) (00:30) 30 minutter
(99:30)

Andre indstillinger
* Automatisk varmholdelse er som standard indstillet til ON for
alle Slow Cook-programmer.

* Delay Start er tilgeengelig for alle Slow Cook-programmer.
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Sadan laver du langsom mad

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din opskrift.

Kok

1.

10.

Kom ingredienserne i den inderste gryde, og seet den inderste
gryde ned i komfurets bund.

Leeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.
Tryk pa Slow Cook.

Drej kontrolknappen for at fremhaeve det smartprogram, du vil
bruge, og tryk derefter pa kontrolknappen for at veelge det.

Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller for at eendre den skal du dreje kontrolknappen for
at eendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

Standardtilberedningstemperaturen blinker. For at vaelge den skal du
trykke pa
Drej pa kontrolknappen. Eller drej pa kontrolhjulet for at aendre det.

Du kan forsinke tilberedningen, hvis du vil. Tryk pa Delay Start, og drej
derefter

Veelg forsinkelsestiden med kontrolhjulet.

Indstillingen Hold varm er ON som standard. Tryk pa Hold varm for at sla
den fra.

Tryk pa Start. Forvarmning starter. Nar den er klar, starter
tilberedningen, og statuslinjen viser Tilberedning.

Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Du kan til enhver tid trykke pa& Cancel for at stoppe tilberedningen.

Stop med at lave mad

1.
2,

Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.

Hvis Hold varm er sléet til, begynder tiden at teelle op.
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RICE

Risprogrammet bruger damp under tryk til at tilberede ris hurtigt og jeevnt.
Du kan justere indstillingerne, som din opskrift foreskriver.

Veelg mellem disse smarte programmer:

Program Standard Min. Maks. Standard

kogetid tilberednin tilberednin trykniveau
gstid gstid

Brugerdefineret| 12 minutter 0 minut 1time Lav
(00:12) (00:00) (01:00)

Hvide ris 12 minutter 0 minut 30 minutter Lav
(00:12) (00:00) (00:30)

Brune ris 30 minutter 0 minut 1time Hgj
(00:30) (00:00) (01:00)

Andre indstillinger

Automatisk varmholdning er som standard indstillet til ON for alle
risprogrammer.

Delay Start er tilgaengelig for alle Rice-programmer.

Sadan koger du ris

1.

Kom ingredienserne i den inderste gryde, og seet den inderste
gryde ned i komfurets bund.

Lzeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.
Tryk pa Rice pa kontrolpanelet.

Drej kontrolknappen for at fremheeve det smartprogram, du vil
bruge, og tryk derefter pa kontrolknappen for at veelge det.

Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller for at eendre den skal du dreje kontrolknappen for
at eendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

Standardtrykniveauet blinker. Tryk pa kontrolknappen for at vaelge
det. Eller drej pa kontrolhjulet for at eendre det.

Du kan forsinke tilberedningen, hvis du vil. Tryk pa Delay Start, og drej
derefter

Veelg forsinkelsestiden med kontrolhjulet.
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8. Indstillingen Hold varm er ON som standard. Tryk pa Hold varm for at sla
den fra.

9. Tryk pa Start. Meddelelsesdisplayet viser Forvarmning, og enheden
opbygger tryk.
Det kan tage 10-15 minutter at na trykindstillingen for tilberedning.

Kok
1. Nar trykket er klart, viser displayet Abn ikke laget. Tilberedningen
starter, og statuslinjen viser Tilberedning.

2. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Du kan til enhver tid trykke pa Cancel for at stoppe tilberedningen.

Stop med at lave mad

1. Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.
2. Hvis Hold varm er slaet til, begynder tiden at teelle op.
Slip dampen Igs

Veelg den dampudlgsningsmetode, der passer til din opskrift.

Se 'Sadan frigares damp' ovenfor for alle detaljer.
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STEAM

Steam-programmet tilbereder mad ved hjeelp af damp, men uden tryk; det er iszer
nyttigt til grentsager som broccoli, zucchini, gulergdder og andre. Du kan
justere indstillingerne efter din opskrift eller efter din smag.

Program Standard Min. Maks. Standardtemperal
kogetid tilberednin tilberednin tur
gstid gstid
Brugerdefineret 10 minutter 1 minut 1time Hoj
(00:10) (00:01) (01:00)

Andre indstillinger
» Automatisk varmholdning er ikke tilgeengelig.

- Startforsinkelse er ikke tilgeengelig.

Sadan damper du

Forberedelse
Skeer eller hak ingredienserne i henhold til din opskrift.

Kok
1. Kom ingredienserne i den inderste gryde, og saet den inderste
gryde ned i komfurets bund.

2. Leeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.
3. Tryk pa Steam, og 'Custom’ blinker pa kontrolpanelet.

4, Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller for at zendre den skal du dreje kontrolknappen for
at eendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

5. Standardtilberedningstemperaturen blinker. For at veelge den skal du
trykke pa
Drej pa kontrolknappen. Eller drej pa kontrolhjulet for at zendre det.

6. Tryk pa Start. Forvarmning starter. Nar den er klar, starter
tilberedningen, og statuslinjen viser Tilberedning.

7. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Du kan til enhver tid trykke pa Cancel for at stoppe tilberedningen.

Stop med at lave mad

» Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.
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SAUTE

Brug Sauté i stedet for en stegepande eller gryde. Sauté kan uddybe smagen
af din mad eller simre, fortykke eller reducere saucer.

Veelg mellem disse smarte programmer:

Program Tilberedningstempe | Standard Min. Maks.
ratur (fast) kogetid tilberednin tilberednin
gstid gstid
Lav 221°F 30 minutter 1 minut 1time
(105° C) (00:30) (00:01) (01:00)
Haoj 375°F 30 minutter 1 minut 1time
(190° C) (00:30) (00:01) (01:00)
Brugerdefiner| 203° F 30 minutter 1 minut 1time
et1 (95° C) (00:30) (00:01) (01:00)
Brugerdefine | 230° F 30 minutter 1 minut 1time
ret 2 (110° C) (00:30) (00:01) (01:00)
Brugerdefine | 275° F 30 minutter 1 minut 1time
ret 3 (135°C) (00:30) (00:01) (01:00)
Brugerdefine | 320° F 30 minutter 1 minut 1time
ret 4 (160° C) (00:30) (00:01) (01:00)
Brugerdefine | 375° F 30 minutter 1 minut 1time
ret5 (190° C) (00:30) (00:01) (01:00)

Andre indstillinger
»  Automatisk varmholdning er som standard slaet fra.

»  Startforsinkelse er ikke tilgeengelig.

Sadan sauterer du

Forberedelse
Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din opskrift.

Forvarmning
1. Placer den tomme inderste gryde i komfurets bund. Luk ikke laget.

2. Tryk pa Saute, og det brugerdefinerede smartprogram blinker.
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3. Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller for at 2endre den skal du dreje kontrolknappen for
at eendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

4. Standardtilberedningstemperaturen blinker. For at veelge den skal du
trykke pa
Drej pa kontrolknappen. Eller drej pa kontrolhjulet for at aendre det.

5 Tryk pa Start. Tilberedningen starter, og statuslinjen viser Forvarmning.

Kok
1. Nar displayet viser Hot, skal du tilseette ingredienserne, men ikke
lukke laget.

2. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Du kan til enhver tid trykke pa Cancel for at stoppe tilberedningen.

Stop med at lave mad
»  Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.

Sautering for tryk- eller slow cooking
Ofte vil du gerne sautere fgdevarer for at brune dem, fgr du tilbereder dem
yderligere.

1. Sautér ingredienser

2. Tryk pa Annuller

Du kan afglasse den indre gryde nu, for du skifter til trykkogning eller langsom
kogning (se Afglasning nedenfor).

3. Veelg det Smart Program, du vil bruge til at afslutte tilberedningen.

Afglasning
Afkogning er den proces, hvor man tilseetter en vaeske til en varm pande og
friger alle de laekre, karamelliserede stykker, der sidder fast i bunden.

1. Fjern maden fra den inderste gryde
2. Tilseet vand, bouillon eller vin

3. Brug en treeske eller en silikonespatel til at Ilesne mad, der sidder
fast i bunden af den indre gryde.
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YOGURT

Du kan bruge din Instant Pot Duo Plus til nemt at lave laeekker,
fermenteret yoghurt med og uden maelkeprodukter.

Veelg mellem disse indstillinger i Yogurt Smart-programmet:

Proces Standard Standardtemp Brugerdefine
kogetid eratur ret
tidsinterval
Pasteuriser 3 minutter Hgj NA
(00:03)
Fermentering (mejeri) |8 timer Lav NA
(08:00)
Geering 8 timer Lav (justerbar) Minimum 30 minutter
(ikke-maelkeprodukter, |(08:00) (00:30)
tilpasset) (justerbar) Maksimalt 99 timer,
30 minutter
(99:30)

Andre indstillinger
» Automatisk varmholdning er ikke tilgeengelig.

»  Startforsinkelse er ikke tilgeengelig.

Sadan laver du yoghurt

Pasteuriser meelk
1. Tilseet meelk i den inderste gryde, og saet den inderste gryde ned i
komfurets bund.

2. Leeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.
3. Tryk pa Yoghurt, og det brugerdefinerede smartprogram blinker.

4, Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge en brugerdefineret indstilling.

5. Brug kontrolhjulet til at 2endre standardtemperaturen til Hgj.
Displayet viser BOIL.

6. Tryk pa Start. Tilberedningen starter, og statuslinjen viser Forvarmning.
7. Nar pasteuriseringen er feerdig, viser displayet End.
Meaelk skal na op pa mindst 72 °C for at blive pasteuriseret.

33

Brugervejledni
ng



Tilfgjelse af kultur/starter

1.
2.

3.

Lad den pasteuriserede maelk kale af til 43 °C / 110 °F.

Tilseet en startkultur til meelken i henhold til anvisningerne pa pakken.

Hvis du bruger almindelig yoghurt som starter, skal du sikre dig, at den
indeholder en aktiv kultur. Bland 30 ml (2 spsk) yoghurt pr. 3,7 | (1 gallon)
meelk, eller falg en palidelig opskrift.

Placer og luk laget.

Geering

1.
2,

6.
7.

Tryk pa yoghurt.

Skift til Normal ved at trykke pa Yoghurt igen; displayet viser 8 timer
(08:00).

Standardfermenteringstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for
at veelge den. Hvis du vil 2endre den, skal du dreje pa
kontrolhjulet for at eendre den og derefter trykke pa hjulet for at
veelge den.

Efter 10 sekunder begynder komfuret at varme op; displayet viser
timeren, der teeller op fra 00:00.

Nar fermenteringen er feerdig, bipper enheden, og displayet viser
End.

En leengere fermenteringsperiode giver en mere smagfuld yoghurt.
Lad yoghurten kgle af.

Stil den i kaleskabet i 12-24 timer for at udvikle smagen.

Hvor meget skal jeg lave?

Instant Pot starrelse Minimum meelkevolumen | Maksimal maelkevolumen

5,7 liter 32 0z /1000 mL 128 0z/3,8 L
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SOUS VIDE

Sous Vide tilbereder mad under vand i en luftteet, fadevaresikker pose i
lang tid. Maden tilberedes i sin egen saft og bliver leekker og meget mer.

Dette program bruger ikke tryk til at tilberede maden.

Du skal bruge laget til trykkogning for at opretholde en ngjagtig temperatur.

Veelg mellem disse smarte programmer:

Program Standardtemperatur | Standard kogetid Maks.
tilberedningstid

Brugerdefineret 56°C 3 timer 99 timer, 30 minutter
133°F (03:00) (99:30)

Kylling 60°C 2 timer 99 timer, 30 minutter
140°F (02:00) (99:30)

Okseked 54°C 2 timer 99 timer, 30 minutter
130°F (02:00) (99:30)

Ag 70°C 30 minutter 24 timer
158°F (00:30) (24:00)

Andre indstillinger

» Automatisk varmholdning er som standard slaet fra.

»  Startforsinkelse er ikke tilgeengelig.

Hvad du skal bruge til sous vide

» Teenger

*  Fodevaresikker, luftteet, genlukkelig madpose

ELLER

» Vakuumforsegler og fedevaregodkendte vakuumposer
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Sadan laver du sous vide
Forberedelse
1. Skeer, hak, krydr eller mariner dine ingredienser i henhold til din opskrift.

2. Kom ingredienserne i madlavningsposen, og luk den teet.

Forvarmning
1. Placer den tomme inderste gryde i komfurbasen, og luk og las laget.

2. Tryk pa Sous Vide pa kontrolpanelet.

3. Drej kontrolknappen for at fremhaeve det smartprogram, du vil
bruge, og tryk derefter pa kontrolknappen for at veelge det.

4. Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
vaelge den. Eller for at aendre den skal du dreje kontrolknappen for
at eendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

5. Standardtemperaturen blinker. Tryk pa kontrolknappen for at veelge den.
Eller drej pa kontrolhjulet for at aendre den.

6. Tryk pa Start. Meddelelsesdisplayet viser Preheating, og enheden
begynder at varme.

Kok
1. Nar displayet viser Hot, skal du lase laget op og abne det.

2. Leeg den forseglede kogepose i den indre gryde, og luk laget igen.
3. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.
4,

Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.

Du kan til enhver tid trykke pa Cancel for at stoppe tilberedningen.

Fjern mad
Nar tilberedningen er faerdig, viser displayet End. Abn laget, og brug
tangen til forsigtigt at fierne kogeposen.
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KAGE

Cake Smart-programmet bruger damp under tryk til at bage kager hurtigt og
jeevnt, iseer cheesecakes. Du kan justere indstillingerne, som din opskrift
foreskriver.

Program Standard Min. Maks. Standard
kogetid tilberednin tilberednin trykniveau
gstid gstid
Brugerdefineret| 30 minutter 1 minut 4 timer Hgj
(00:30) (00:01) (04:00)

Andre indstillinger
* Automatisk varmholdning er som standard indstillet til ON.

- Startforsinkelse er tilgeengelig.

Hvordan man trykkoger

Forberedelse
Forbered ingredienserne i henhold til din opskrift.

Forvarmning
1. Kom ingredienserne i den inderste gryde, og saet den inderste
gryde ned i komfurets bund.

2. Leeg laget oven pa komfurets bund, og las laget.
3. Tryk pa Cake, og det brugerdefinerede smartprogram blinker.

4, Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller for at 2endre den skal du dreje kontrolknappen for
at aendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

5. Standardtrykniveauet blinker. Tryk pa kontrolknappen for at veelge
det. Eller drej pa kontrolhjulet for at eendre det.

6. Du kan forsinke tilberedningen, hvis du vil. Tryk pa Delay Start, og drej
derefter
Veelg forsinkelsestiden med kontrolhjulet.
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7. Indstillingen Hold varm er ON som standard. Tryk pa Hold varm for at sla
den fra.

8. Tryk pa Start. Displayet viser Forvarmning, og Instant Pot Duo Plus
opbygger tryk.

Det kan tage 10-15 minutter at na trykindstillingen for tilberedning.

Kok

1. Nar trykket er klart, viser displayet Abn ikke laget. Tilberedningen
starter, og statuslinjen viser Tilberedning.

2. Tilberedningstiden begynder at teelle ned.

Du kan til enhver tid trykke pa Cancel for at stoppe tilberedningen.

Stop med at lave mad

1. Nar tilberedningstiden nar 00:00, stopper tilberedningen.
2. Hvis Hold varm er slaet til, begynder tiden at teelle op.
Slip dampen lgs

Veelg den dampudlgsningsmetode, der passer til din opskrift.

Se 'Sadan friggres damp' ovenfor for alle detaljer.
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HOLD VARM

Du kan veelge at lade Keep Warm teende automatisk efter tilberedning i
mange Smart-programmer, og du kan ogsa bruge Keep Warm separat til at
genopvarme mad.

Hold varmen efter tilberedning

1.

Nar tilberedningen er feerdig, begynder den automatiske
opvarmning. Timeren viser den tid, der er gaet, op til 10 timer.

Hvis du vil sla automatisk opvarmning fra (enten under
tilberedning eller under automatisk opvarmning), skal du trykke
pa Hold varm, og lyset over knappen slukkes.

Genopvarm mad

1.

Tryk pa Hold varm i standbytilstand.

2. Standardtilberedningstiden blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge den. Eller for at eendre den skal du dreje kontrolknappen for
at aendre den og derefter trykke pa knappen for at veelge den.

3. Standardtemperaturniveauet blinker. Tryk pa kontrolknappen for at
veelge det. Eller drej pa kontrolhjulet for at aendre det.

Program Standard Standardtemp Min/Maks
kogetid eratur tilberedningstid
Manuel 10 timer Hgj 30 minutter / 10
(10:00) timer
(00:30 / 10:00)
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RENGORING

Rengear din Instant Pot Duo Plus efter hver brug. Tag altid stikket ud, og lad
alle dele kgle af til stuetemperatur for rengering. Sgrg for, at alle
overflader er terre for brug eller opbevaring.

Del

Renggaringsvejledning

Tilbehgr

* Dampstativ

» Kondensations
opsamler

 Teetningsring

Vask efter hver brug

» Vaskes i handen med varmt vand og mildt opvaskemiddel
eller i opvaskemaskinen pa gverste hylde

» Brug aldrig skrappe kemiske renggringsmidler, pulver eller

skuresvampe pa tilbeher

Tem og skyl kondensopsamleren efter hver brug.

Lag og dele » Vaskes i handen med varmt vand og mildt opvaskemiddel
o Anti- eller i opvaskemaskinen pa averste hylde
blokeringss * Fjern alle sméadele fra laget for vask.
kjold + Nar dampudigsningsventilen og antiblokeringsskjoldet er
 Teetningsring fiernet, rengares dampudlgsningsrgret indvendigt for at
« Udluftning af forhindre tilstopning.
damp » For at dreene vand fra laget efter opvask skal du tage fat i
« Silikonehaette lagets handtag og holde laget lodret over en vask og derefter
o Daeksel til dreje det hele vejen rundt.
dampudlgsning |+ Efter rengering opbevares laget pa hovedet pa komfurets bund.
» Opbevar teetningsringe i et godt ventileret omrade for at sprede
lugt
 For at fierne lugt fra teetningsringen skal du tilseette 1 kop (8
oz / 250 ml) vand og 1 kop (8 oz / 250 ml) hvid eddike til den
indre gryde og kare Pressure Cook i 5-10 minutter og derefter
bruge Quick Steam Release
Indre gryde til  Vask efter hver brug.
madlavning « Vaskes i handen med varmt vand og mildt

opvaskemiddel eller i opvaskemaskine*.

Pletter fra hardt vand kan kraeve en eddikefugtet svamp og
skrubning for at blive fiernet.

Leeg harde eller fastbraendte madrester i blad i varmt

vand i et par timer fgr rengaring.

Tor alle udvendige overflader, for de placeres i komfurbunden

Strgmledning

» Brug en let fugtig klud til at terre eventuelle partikler af ledningen.

Komfurets bund

* Ter indersiden af komfurbunden og kondensstriben af med en let
fugtig klud, og lad den lufttgrre.

Renger ydersiden af komfuret og kontrolpanelet med en blgad,
let fugtig klud eller svamp.

*Der kan forekomme en vis misfarvning efter maskinvask, men det pavirker ikke komfurets
sikkerhed eller ydeevne.

40
Brugervejledni
ng




FEJLFINDING

Problem

Arsag

Lasning

Problemer med at lukke
laget

Teetningsring ikke
korrekt installeret

e Seet teetningsringen pa
plads igen, og serg for, at
den sidder godt fast bag
teetningsringstativet.

Indholdet i komfuret er
stadig varmt

» Seet dampudlgserknappen
pa Vent, og seenk derefter
laget ned pa komfurets
bund

Problemer med at abne
laget

Trykinde i
komfuret

Udlgs trykket i henhold til
opskriften; abn farst laget,
nar svgmmerventilen er
faldet ned.

Inderste gryde sidder
fast pa laget, nar der
koges

Afkgling af den indre
gryde kan skabe et sug,
der far den indre gryde til
at kleebe til laget

» For at udlgse vakuummet
skal du indstille Steam
Release til Vent.

Damp leekker fra
siden af laget

Ingen taetningsring i laget

* Monter teetningsringen.

Teetningsring beskadiget
eller ikke korrekt
installeret

= Udskift teetningsringen.

Madrester sidder fast pa
teetningsringen

 Fjern teetningsringen, og
renger den grundigt.

Laget er ikke lukket
ordentligt

 Abn og luk derefter laget.

Teetningsringstativet er
skaevt eller ikke centreret

* Fjern teetningsringen fra
laget, og tjek
teetningsringen for
bgjninger eller skeevheder.
Kontakt kundeservice.

Indvendig gryderand kan
vaere misdannet

 Tjek for deformation, og
kontakt Consumer Care.

Mindre
dampleekage/susning
fra dampudluftning
under
tilberedningscyklus

Komfuret regulerer overtryk

« Dette er normalt;
der kraeves ingen
handling.
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Problem

Arsag

Lasning

Damp stremmer ud af
dampudlgsningsventile
n, nar
dampudlgserkontakten er i
forseglingsposition

Ikke nok vaeske i den
indre gryde

Tilseet tynd,
vandbaseret veeske til
den indre gryde i
henhold til dens
storrelse: 5,7L

(12 0z / 375 mL)

7,6L

(16 0z / 500 mL)

Fejl i kontrol af
tryksensor

Kontakt Consumer Care.

Intern
dampudlgsningsventil
sidder ikke korrekt

Tjek
dampudlgserkontakte
n for at sikre, at den
er indstillet til Seal.

Displayet forbliver tomt
efter tilslutning af
netledningen

Darlig stremforbindelse
eller ingen strem

Undersgg netledningen
for skader. Hvis du
opdager skader, skal
du kontakte Consumer
Care.

Tjek stikkontakten for at
sikre, at den har strgm.

Komfurets elektriske
sikring er sprunget

Kontakt Consumer Care.

Lejlighedsuvis klik eller let
knaeklyd

Lyden af stremafbrydelse
og ekspanderende
trykplade ved skiftende
temperaturer

Det er normalt, og
der skal ikke geres
noget.

Bunden af den indre
gryde er vad

Ter indergrydens udvendige
overflader af. Sgrg for, at
varmeelementet er tart,
for du saetter indergryden
i bunden af komfuret.

Fejlkode vises pa
displayet, og komfuret

bipper kontinuerligt

Der er et problem med
komfuret

Lees "Fejlkoder" for
instruktioner.
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FEJL KODER

Hvis kontrolpanelet viser en fejlkode fra denne liste, er der et
problem med Duo Plus. Her er, hvad du skal gere for at lgse

problemet.

Problem

Arsag

Lasning

C1C2 C6 C6H C6L

Defekt sensor

Kontakt Consumer Care.

C5 Temperaturen er for hgj, |+ Tryk pa Annuller, og vent pa,
fordi indergryden ikke er at varmeelementet kgler af;
placeret i bunden af sorg for, at der ikke er
komfuret fremmedlegemer i bunden af

komfuret; indsaet eller flyt den
indvendige gryde i bunden af
komfuret, og indtast
kommandoerne igen.

C5 Temperaturen er for hgj, |+ Tjek, om bunden af
fordi der ikke er vand i den indergryden er breendt. Tilseet
indre gryde tynd, vandbaseret veeske til

indergryden i forhold til dens
starrelse:

* 5,7L (12 0z / 375 mL)
7,6L (16 oz /500 mL)

C7 eller NoPr Varmeelementet er gaeti |+ Kontakt Consumer Care.
stykker

C7 eller NoPr Ikke nok vaeske « Tilseet tynd, vandbaseret

vaeske til den indre gryde i

henhold tldens stgrrelse:
* 57L (12 0z /375 mL)

7,6L (16 oz /500 mL)

C7 eller NoPr Hurtigudlgserknappen eri |+ Tjek dampudlgserkontakten for
udluftningsposition at sikre, at den er indstillet til

Seal.
Lag Laget er ikke i den korrekte » Abn og luk laget. Brug

position for det valgte
program

ikke et lag, nar du
bruger Sauté.

Forbraending af mad

Hgj temperatur
registreret i bunden
af den indre gryde;
komfur

reducerer automatisk
temperaturen til
undgéa overophedning

Stivelsesaflejringer i bunden af
den indre gryde kan have
blokeret varmeafledningen.
Sluk for gryden, aflast trykket i
henhold til opskriften, og
inspicér bunden af den indre
gryde.
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Problem

Arsag

Lasning

PrSE

Der er akkumuleret
tryk under et
madlavningsprogram
uden tryk

 Seet kontakten il
dampudlgsning pa Vent.
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LAR MERE

Registrer dit produkt
instantbrands.co.uk/product-registration

Kontakt Consumer Care
instantbrands.co.uk/support
UKSupport@instantbrands.com
EUSupport@instantbrands.com

Instant Brands Connect-app med mere end 1000

opskrifter
iOS- og Android-app-butikker

Madlavningskort og flere opskrifter

instantbrands.co.uk/opskrifter

Vejledningsvideoer, tips og meget mere

Instanthome.com

Reservedele og tilbehar
instantbrands.co.uk/product-category/instant

Bliv en del af faesllesskabet

0POeO0O

Produktspecifikationer

Model Volumen | Wattage | Kraft Veegt

Dimensioner

DPPC604 |5,7 liter 1000 W |[120V/ |5,58 kg
60 Hz

cm:34,1Lx34Bx324H

45
Brugervejledni
ng



mailto:UKSupport@instantbrands.com
mailto:EUSupport@instantbrands.com

GARANTI

Instant Brands (EMEA) Limited, Instant Brands (Ireland) Limited og Instant Brands LLC
(samlet benzevnt "virksomheden") garanterer, at dette apparat er fri for fabrikations- og
materialefejl ved normal husholdningsbrug i en periode pa et (1) ar fra den oprindelige
kebsdato. Denne begreensede garanti geelder kun for den oprindelige kaber og brug af
apparatet i Storbritannien og EU og skal kebes af en autoriseret distributer af Instant Brands.
Denne garanti daekker ikke brug af apparatet uden for Storbritannien og EU.

Bevis for den oprindelige kabsdato og, hvis det gnskes, returnering af dit apparat er pakraevet for
at opna service under denne begraensede garanti. Forudsat at dette apparat betjenes og
vedligeholdes i overensstemmelse med de skriftlige instruktioner, der falger med apparatet

(som ogsa er tilgeengelige pa instantbrands.co.uk), vil virksomheden efter eget sken enten: (i)
reparere defekter i materialer og udferelse; eller (ii) udskifte apparatet. Hvis apparatet
udskiftes, udlgber den begreensede garanti pa udskiftningsapparatet 12 maneder fra datoen for
det oprindelige forbrugerkeb (kun Storbritannien).

Virksomheden er ikke ansvarlig for forsendelsesomkostninger i forbindelse med garantiservice.

Begraensninger og udelukkelser

Enhver andring eller forseg pa sendring af dit apparat kan forstyrre den sikre drift af apparatet og
kan resultere i alvorlig personskade og skade. Enhver modifikation eller forsgg pa modifikation af dit
apparat eller en del heraf vil ggre garantien ugyldig, medmindre sadanne modifikationer eller
eendringer udtrykkeligt er godkendt af virksomheden.

Denne garanti deekker ikke (1) normal slitage; (2) skader som fglge af uagtsom, urimelig eller forkert
brug af apparatet, forkert montering eller demontering, brug i strid med betjeningsvejledningen,
manglende rimelig og nedvendig vedligeholdelse,naturkatastrofer (sasom brand,
oversvgmmelse, orkaner og tornadoer) eller reparation eller eendring foretaget af nogen, medmindre
det udtrykkeligt er anvist og godkendt af virksomheden; og (3) reparationer, hvor dit apparat
bruges til andet end normal husholdningsbrug og pa en made, der er i strid med de offentliggjorte
bruger- eller operatgrinstruktioner.

| det omfang det er tilladt i henhold til geeldende lov, er virksomhedens eventuelle ansvar for et
pastaet defekt apparat eller en defekt del begraenset til reparation eller udskiftning af apparatet
eller en del heraf og ma ikke overstige kebsprisen for et tilsvarende udskiftningsapparat. Bortset
fra som udtrykkeligt angivet heri og i det omfang loven tillader det, (1) giver virksomheden ingen
garantier, betingelser eller erklaeringer, udtrykkeligt eller underforstaet, brug, handelsskik eller
andet med hensyn til apparatet eller dele, der er omfattet af denne garanti, og (2)
virksomheden er ikke ansvarlig for indirekte, tilfeeldige skader eller falgeskader, der opstar som
folge af eller i forbindelse med apparatets brug eller ydeevne eller skader med hensyn til
okonomisk tab, tab af ejendom, tab af indtaegter eller fortjeneste, tab af nydelse eller brug,
omkostninger til fiernelse, installation eller andre falgeskader af enhver art eller type.

Du kan have rettigheder og retsmidler i henhold til geeldende lovgivning, som er i tilleeg til enhver
ret eller ethvert retsmiddel, der matte vaere tilgeengeligt i henhold til denne begreensede
garanti.
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GARANTI

Besag instantbrands.co.uk/product-registration/ for at registrere dit apparat.

Du vil blive bedt om at angive dit navn, din e-mailadresse, butikkens navn, kagbsdato,

modelnummer og serienummer (som begge findes pa apparatet).

Denne registrering ger det muligt for os at holde dig opdateret med produktudvikling og
opskrifter og kontakte dig i det usandsynlige tilfeelde af en produktsikkerhedsmeddelelse.

Ved

Nar du registrerer dig, bekreefter du, at du har laest og forstaet brugsanvisningen og advarslerne,
der fglger med apparatet.

Garantiservice

For at fa garantiservice skal du kontakte vores kundeserviceafdeling ved at oprette en

supportbillet online pa Instantbrands.co.uk/support/. Hvis vi ikke er i stand til at lase

problem, kan du blive bedt om at sende dit apparat til serviceafdelingen til kvalitetsinspektion.
Instant Brands er ikke ansvarlig for forsendelsesomkostninger i forbindelse med garantiservice.
Nar du returnerer dit apparat, bedes du medsende dit navn, postadresse, e-mailadresse,
telefonnummer og bevis for den oprindelige kebsdato samt en beskrivelse af det problem, du
oplever med apparatet.

Inden for Storbritannien Inden for EU

Instant Brands (EMEA) Limited, 1 Instant Brands (Irland) Limited,

Christchurch Way, Suite 6, Rineanna House, Shannon Free Zone,
Woking, Surrey, GU21 Shannon, Co Clare, Irland, V14 CA36.

6JG, Storbritannien.

E-mail: EUSupport@instantbrands.com Telefon:
E-mail: UKSupport@instantbrands.com +44 (0) 3331 230051
Telefon: +44 (0) 3331 230051

Denne garanti blev sidst opdateret den 1. september 2019 for alle produkter solgt fra [1.
november 2019]. Hvis dit produkt leveres med vores eeldre garantiversion, vil din garanti
fortsat blive overholdt.

Genbrug

Dette apparat er i overensstemmelse med WEEE-direktivet 2012/19/EU om bortskaffelse af
elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE). Dette apparat overholder det europaeiske direktiv om
elektromagnetisk kompatibilitet (EMC) 2014/30/EU og dets revisioner samt
lavspaendingsdirektivet (LVD) 2014/35/EU og dets revisioner. Denne meaerkning angiver, at
dette produkt ikke ma bortskaffes sammen med andet husholdningsaffald i hele Storbritannien
og EU. For at forhindre mulig skade pa miljget eller menneskers sundhed fra ukontrolleret
bortskaffelse af affald, skal du genbruge det ansvarligt for at fremme bzeredygtig genbrug af
materialekilder. Hvis du vil returnere din brugte enhed, skal du bruge retur- og
indsamlingssystemerne eller

Kontakt Customer Care for yderligere information om genbrug og WEEE.

7 CE
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Instant Brands (EMEA) Limited
1 Christchurch Way, Woking, Surrey,
GU21 6JG, Storbritannien

Instant Brands (Ireland) Limited Suite
6, Rineanna House,Shannon Free
Zone, Shannon,Co Clare, Ireland, V14
CA36

instantbrands.co.uk

2023 Instant Brands LLC INSTANT og

INSTANT BRANDS
er registrerede varemeerker tilhgrende Instant
Brands Holdings Inc.






